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30.000 maravedies 2017

nombre: Precio que pagd Don Alvaro de Luna por la compra del Sefiorio de
San Martin de Valdeiglesias a los frailes del convento de Santa Maria.

suelo: Garnacha procedente de distintas parcelas: Dehesa, Vista Alegre,
Manzanillo y Marafiones. Suelo granitico muy meteorizado. Textura arenosa.
Suelos frescos, profundos y ricos en materia organica. Altitud entre 650 y 850 m.
caracteristicas: Vino de comarca. Vifiedo en ecoldgico. Vendimia manual en
cajas de 12 Kg. Edades entre 30 y 70 afios. Rendimiento de 3.500 a 4.000 Kg
por ha. Racimos pequefios. Maceracion prefermentativa en frio. Fermentacion
en tinos de madera de 3.000 a 4.500 litros y en depositos de acero inoxidable.
Levadura autéctona. 90% uva entera y 10% uva despalillada. Pigeage.
Fermentacion malolactica natural. Crianza con sus propias lias en foudres y
tinos de madera de roble francés de 2.500 a 11.500 litros durante 8 meses.
Crianza del ensamblaje durante 2 meses.

variedad: 90% Garnacha y 10% variedades locales.

fecha de vendimia: Del 22 de agosto al 1 de septiembre de 2017.

cosecha: Décimo ano.

Botellas: 38.000 botellas y 240 magnum.
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endlogos: Fernando Garcia Alonso y Alvar de Dios Bodega Marafiones
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